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CABRUka

M E N U



ENTRE  O  CHE I RO  DO  DENDÊ  NO  FOGO  BA I XO,
A  BR I SA  SALGADA  DO  L I TORAL  E  O  SOM  DAS
MARÉS  QUE  ENCONTRAM  OS  COQUE I RA I S
DO  SUL  DA  BAH IA ,  NASCE  O  CABRUKA .
 

UM  RESTAURANTE  I N SP I RADO  
NAS  RA Í ZES ,  NOS  SABORES  E  NA  ALMA  BA IANA .  
NOSSA  H I STÓR IA  PERCORRE  CAM INHOS  QUE
PASSAM  PELAS  RUAS  CHE I AS  DE  POES I A
DE  I L HÉUS ,

 
P ELAS  ONDAS  E  PELA  ENERG IA  V I BRANTE
DE  I TACARÉ ,  P ELA  CALMAR IA  SOF I ST I CADA
DE  BARRA  GRANDE ,  P ELA  S IMPL I C I DADE
ENCANTADORA  DE  ACU Í PE  E  PELO
PÔR  DO  SOL  I N ESQUEC Í VEL  DE  
MORRO  DE  SÃO  PAULO.

 
CADA  PRATO  CARREGA  UM  PEDAÇO
DESSE  L I TORAL :  O  SABOR  I NTENSO
DA  MOQUECA  BA IANA

FE I TA  L ENTAMENTE ,  O  CAMARÃO  FRESCO,
O  LE I TE  DE  COCO,  OS  TEMPEROS  MARCANTES
E  O  DENDÊ  DOURADO,  AROMÁT I CO
E  I ND I SPENSÁVEL  À  VERDADE I RA
COZ I NHA  DA  BAH IA .

 
NO  CABRUKA ,  COZ I NHAR  É  CELEBRAR  
A  CULTURA  DE  UM  POVO  QUE  TRANSFORMA
S IMPL I C I DADE  EM  R IQUEZA .  É  S ERV I R  MEMÓR IAS
À  MESA ,  M I STURANDO  TRAD I ÇÃO,  MAR ,  CACAU,
PESCA ,  H I S TÓR IAS  E  AFETO  EM  CADA  DETALHE .

 
MA I S  DO  QUE  UM  RESTAURANTE ,
O  CABRUKA  É  UMA  V I AGEM  PELOS  SABORES
DO  L I TORAL  BA IANO   

QUENTE ,  E LEGANTE ,  
ACOLHEDOR  E  I N ESQUEC Í VEL .

uma VIAGEM a
Bahia de TODOS
os SANTOS  



Executivo
CaBRUka 
D I SPON ÍVEL  TERÇA  A  SEXTA ,  1 1 H  ÀS  1 5H

ESCOLHA  UMA  PROTE Í NA
E  ATÉ  TRÊS  ACOMPANHAMENTOS

M IX  DE  FOLHAS ,  TOMATE  CEREJA ,
LASCAS  DE  PARMESÃO,  CASTANHAS
E  MOLHO  DA  CASA   

F I L É  DE  FRANGO  A  PARMEG IANA  

F I L É  DE  FRANGO  GRELHADO

B I FE  DE  BO I  A  PARMEG IANA

B I FE  DE  BO I  GRELHADO

P I CAD I NHO  DA  CASA

T I LÁP IA  GRELHADA

MEDALHÃO  DE  F I L É

SALMÃO

Acompanhamentos
ARROZ  

FE I JÃO  TROPE I RO  

FE I JÃO  DE  CALDO

PURÊ  DE  BATATA

BATATA  FR I TA  

L EGUMES  SALTEADOS  

COUVE  REFOGADO

ESPAGUETE  AO  PESTO  

ESPAGUETE  AO  SUGO

FAROFA  DE  BANANA  DA  TERRA  

R$  44

R$  44

R$  52

R$  52

R$  52

R$  49

R$  64

R$  64   

PROTEINAS

SALADA CABRUKa 
OPC IONAL



Aperitivo
CaBRUka 

ACARAJÉ

BOL I NHO  DE  FE I JÃO  FRAD I NHO
ACOMPANHADO  DE  UM  DEL I C IOSO
VATAPÁ ,  CAMARÕES  E  V I NAGRETE   

Casquinha de aratu
MAR I SCO  V I NDO  DE  I L HÉUS  REFOGADO
COM  TEMPEROS  E  UM  TOQUE  DE  DENDÊ
ACOMPANHA  UMA  FAROFA  CROCANTE

Fritada de palmito

Pastel de angu 

CROQUETe de costela

PALM I TO  REFOGADO  COM  TEMPEROS
UM  TOQUE  DE  DENDÊ  E  COCO  SECO  DA  BAH IA
GRAT I NADO  COM  OVOS  EM  NEVE

APER I T I VO  T Í P I CO  M I NE I RO  FE I TO  COM  FUBÁ

QUE I JO  ME I A  CURA  
CARNE  SECA
CAMARÃO

APER I T I VO  FE I TO  COM  CARNE  DE  COSTELA
COZ I DA  LENTAMENTE  GARANT I NDO
SABOR  E  TEXTURA  

R$  52

R$  42

R$  3 8

R$  42

R$  45

5 UN IDADES

5 UN IDADES

5 UN IDADES



CEViche de peixe

ceviche manga

brusqueta capresE

batata frita

isca de peixe

PRATO  DE  OR I GEM  PERUANA ,  PE I XE  MAR I NADO
EM  SUCO  DE  L IMÃO  LEVEMENTE  AP IMENTADO
E  REFRESCANTE  

PRATO  DE  OR I GEM  PERUANA ,  MANGA  MAR I NADA
EM  SUCO  DE  L IMÃO  LEVEMENTE  AP IMENTADO
E  REFRESCANTE  

FAT IA  DE  PÃO  I TAL I ANO  AROMAT I ZADA  COM
MANTE I GA  DE  ERVAS ,  MUSSARELA  DE  BÚFALA ,
TOMAT I NHOS  CEREJA  CONF I TADOS  E  MANJER I CÃO.
REGADO  COM  MOLHO  PESTO  DA  CASA   

T I RAS  DE  PE I XES  MAR I NADOS
NO  TEMPERO  ESPEC IAL ,  EMPANADOS  E  FR I TOS     

BATATA  PAL I TO  CROCANTE  DA  CASA
COM  PARMESÃO  EM  LASCAS    

R $  52

R$  3 8

R$  42

R$  3 2

R$  56



Pratos
a La Carte
CabRUka 



Moquecas 
PRATO  T I P I CO  DA  CUL INAR IA  BA IANA ,
CHE IO  DE  AROMAS  E  SABORES

A  ALMA  DA  MOQUECA  BA IANA  -  NA  BAH IA
A  MOQUECA  GANHOU  I DENT I DADE  PRÓPR IA  
GRAÇAS  À  FORTE  I NFLUÊNC IA  AFRO-BRAS I LE I RA .

É  AQU I  QUE  ENTRAM  DO I S  I NGRED I ENTES
QUE  MUDAM  COMPLETAMENTE  O  PRATO :
 
O  AZE I TE  DE  DENDÊ  I NTENSO,  MARCANTE ,
COM  NOTAS  TOSTADAS  E  TERROSAS
 
E  O  LE I TE  DE  COCO  MAC IO,  AVELUDADO,
COM  DOÇURA  DEL I CADA .

JUNTOS ,  E LES  CR IAM  UMA  BASE  CREMOSA ,
QUENTE ,  AROMÁT I CA  E  PROFUNDAMENTE
ENVOLVENTE .

Moqueca
Barra Grande   
PE I XE  EM  POSTA  COM  TEMPEROS  FRESCO,
LE I TE  DE  COCO  E  DENDÊ  QUE  GARANTE  A  COR
E  O  AROMA  DA  BAH IA  

Moqueca Morro
de SÃo Paulo    
CAMARÕES  SELEC IONADOS  COM  TEMPEROS
FRESCO,  L E I TE  DE  COCO  E  DENDÊ  QUE  GARANTE
A  COR  E  O  AROMA  DA  BAH IA  

Moqueca IlhÉus     
PE I XE  EM  POSTA  E  CAMARÕES  SELEC IONADOS
COM  TEMPEROS  FRESCO,  L E I TE  DE  COCO
E  DENDÊ  QUE  GARANTE  A  COR  E  O  AROMA  DA  
BAH IA .  

2 P  R $  2 20
3P  R$  330

2P  R$  250
3P  R$  3 75

2P  R$  250
3P  R$  3 75

D I SPON ÍVEL  1 1 H  ÀS  1 5H
E  1 8H  ÀS  2 3H



Moqueca ItacarÉ
BANANA  COZ I DA  COM  TEMPEROS  FRESCO,
LE I TE  DE  COCO  E  DENDÊ  QUE  GARANTE  A  COR
E  O  AROMA  DA  BAH IA .

Moqueca
Arraial D’juda.  
PALM I TO  COZ I DO  I N  NATURA  COM
TEMPEROS  FRESCO,  L E I TE  DE  COCO  E  DENDÊ
QUE  GARANTE  A  COR  E  O  AROMA  DA  BAH IA

BobÓ
Porto Seguro 
CREME  DE  MAND IOCA  AVELUDADO  PREPARADO
COM  CAMARÕES  SELEC IONADOS ,
TEMPEROS  FRESCO,  L E I TE  DE  COCO  E  DENDÊ  
QUE  GARANTE  A  COR  E  O  AROMA  DA  BAH IA

ACOMPANHA  ARROZ  E  FAROFA  CROCANTE

ACOMPANHADOS
COM  ARROZ  SOLT I NHO,
FAROFA  DE  DENDÊ  CROCANTE
E  UM  DEL I C IOSO  P I RÃO  

2 P  R $  1 40
3P  R$  2 1 0

2P  R$  1 40
3P  R$  2 1 0

2P  R$  2 20
3P  R$  330



Estou
na Bahia mas
NÃO quero
mergulhar
nos aromas
do DENDÊ  

FilÉ mignon
Costa do cacau   
F I L E  ALTO  REGADO  COM  DEM I - GLACE
DE  CACAU  DE  I L HÉUS  SERV I DO  COM  R I SOTO
DE  GRANA  PADANO

SalmÃo mel
de IlhÉus     
SALMÃO  NA  MANTE I GA  DE  ERVAS  F I NAL I ZADO
COM  ESPUMA  DE  MEL  DE  CACAU  SERV I DO
COM  L I NGU I NE  GRANO  DURO  AO  MOLHO
DE  L IMÃO  S I C I L I ANO  

CamarÃo
Praia do Forte     
MASSA  PENNE  GRANO  DURO  COM  CAMARÕES
SELEC IONADOS  AO  MOLHO  POMODORO
ARTESANAL  

R$  1 3 0

R$  1 40

R$  1 40



SOBRemesas  

Cocada de forno
cremosa com sorvete
de queijo canastra   
A  JUNÇÃO  PERFE I TA  DA  DOÇURA  DO  COCO
DA  BAH IA  COM  O  LEVE  TOQUE  SALGADO
DO  QUE I JO  DE  M I NAS  GERA I S

Canoli com mousse
de cupuaÇu    
CASQU I NHA  CROCANTE  RECHEADA  COM  UMA
MOUSSE  DE  CUPUAÇU  DO  SUL  DA  BAH IA
F I NAL I ZADO  COM  CACAU  EM  PÓ

Mousse de cacau com
pralinÊ de castanha    
MOUSSE  DE  CACAU  COM  UMA  TEXTURA  LEVE  E
AVELUDADA  F I NAL I ZADA  COM  A  CROCÂNC IA
PRAL I NÊ  DE  CASTANHA

pudim    
CLÁSS I CO  PUD IM  DE  L E I TE ,  CREMOSO  COM
CALDA  DE  CARAMELO

R$  35

R$  3 8

R$  42

R$  2 8

Entremet Cabruka    
CREME  AVELUDADO  DE  CHOCOLATE  COM  GELE I A
DE  CUPUAÇU  COM  CROCANTE  

R$  46



Drinks

Cabruka   
CEREJA  AMARENA ,  CACHAÇA  PREM I UM ,  SUCO  DE
LARANJA  E  L I COR  CURAÇAU  ( LARANJA ) .

R $  3 6

Gabriela   
WH I SKY  JAMESON ,  SUCO  DE  CAJU ,  MEL  DE  CACAU
L IMÃO  E  GRANAD I NE .

R $  3 8

Aperol Spritz   
APEROL ,  E SPUMANTE  G I LDA ,  AGUA  GASE I F I CADA
E  LARANJA .  

R $  3 6

Sol de Barra Grande
VODKA  ABSOLUT,  POLPA  DE  MARACUJÁ ,  MON I N
FLOR  DE  SALGUE I RO  E  DEGLACÊ  DE  MARACUJÁ
COM  P IMENTA  ROSA
 

R$  3 8

Brisa Tropical
VODKA  ASOLUT,  L I MAO  ,  ABACAX I  E  HORTELÃ
 

R$  35

Gin do Litoral
G I N  BEF I TTER  P I NK ,  TÔN I CA  PREM I UM ,
L IMÃO  S I C I L I ANO  E  A LECR IM .
 

R $  35

Spritz Hibisco 
CHÁ  DE  H I B I SCO,  E SPUMANTE  G I LDA ,  
L I COR  DE  CURAÇAU  ( LARANJA )

E  L IMAO  S I C I L I ANO.  
 

R $  3 6



Frescura baiana   
CACHAÇA  ARTESANAL ,  L I MÃO,  CHÁ  DE  GENG I BRE
COM  MEL  DE  CACAU  E  E SPUMA  DE  MEL  DE  CACAU

R$  3 6

Caipirinha 
CACHAÇA/  VODKA ,  L I MAO,  ABACAX I
E  AÇUCAR/  ADOÇANTE  

R$  3 2

Negroni
G I N  BEEFEATER ,  VERMOUTH  ROSSO,  CAMPAR I

E  LARANJA   

R $  3 6

Bebidas

Água com gÁs

Água sem gÁs 

Refrigerante lata 

Suco natural
( CONSULTAR )

R$  8

R$  8

R$  1 0

R$  1 8

Long neck 

Corona 

Corona zero 

Stella 

Heineken

R$  1 6

R$  1 6

R$  1 4

R$  1 6



CafÉ

Expresso
40ML

R$  8

Macchiato
60ML

Lungo
1 2 0ML

Coado
1 5 0ML

Capuccino
1 8 0ML

R$  1 4

R$  1 3

R$  9

R$  1 6

Para acompanhar
Bolo
(  CONSULTAR  SABOR  )

R $  2 1

Caseirinho
(  CONSULTAR  SABOR  )

Croissant
TRAD I C IONAL
CAPRESE

CROQue monsieur
de parma
FAT IAS  DE  PÃO  FERMENTAÇÃO  NATURAL ,
PRESUNTO  PARMA ,  QUE I JO,  MOLHO  BECHAMEL
GRAT I NADO.

R$  27

R$  1 7

R$  34

ACE I TAMOS  ENCOMENDA  DE  CASE I R I NHO
(  CONSULTAR  )

L IMÃO              R EDVELVET

LARANJA         BAUN I LHA

D I SPON ÍVEL  ÀS  1 5H
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